COMIDA MARTES 26 DE
DICIEMBRE 2023
PRECIO POR
COMENSAL: 38€

PRIMEROS

RESTAURANTE
]
charrito

"\
i

Sopa de Navidad
Caneldn de Faisdan con Salsa de Foie y Aceite de Trufa
Esparragos Cojonudos con Ventresca de Atudn
Crema de Marisco
Gulas con Setas de Temporada salteadas con Huevo

2 & 4

SEGUNDOS
Cordero al horno en su Salsa
Entrecotte de Ternera Gallega a la Pimienta Verde
Tronco de Merluza al Vino Blanco

Lomo de Bacalao con Confitura de Tomate

L X X J
POSTRES
Pina con Crema Catalana

Tarta de Queso Casera con Frutos Rojos

Brownie de Chocolate con bola de helado de Vainilla

L A & 2

INCLUYE
Pan & Agua

Botella de Vino Tinto Rioja Crianza o Sangria
para cada 4 pax
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DINAR DIMARTS 26 DE

DESEMBRE 2023
PREU PER COMENSAL: 38€

RESTAURANTE
]
charrito

PRIMERS

Sopa de Nadal
Canel6 de Faisan amb Salsa de Foie i Oli de Trufa
Esparrecs Collonuts amb Ventresca de Tonyina
Crema de Marisc

Gules amb Bolets de Temporada saltejats amb Ou

L X X 4
SEGONS
Xai al forn a la seva Salsa
Entrecotte de Vedella Gallega al Pebre Verd
Tronc de Llucg al Vi Blanc

Llom de Bacalla amb Confitura de Tomaquet

X X
POSTRES
Pinya amb Crema Catalana

Pastis de Formatge casolana amb fruits vermells

Brownie de Xocolata amb bola de gelat de Vainilla

L X X 4
INCLOU

Pa & Aigua
Ampolla de Vi Negre Rioja Crianca o Sangria

per a cada 4 pax



LUNCH TUESDAY 26TH
DECEMBER 2023
PRICE PER PERSON: 38€

RESTAURANTE
]
charrito

FIRST PLATES

Christmas soup
Pheasant Cannelloni with Foie Sauce and Truffle Oil
Lumpy Asparagus with Tuna Belly
Seafood Cream

Eels with Seasonal Mushrooms sautéed with Egg

A 2 4
SECOND PLATES

Baked lamb in its sauce
Galician Beef Entrecotte with Green Pepper
Hake Trunk with White Wine

Cod Loin with Tomato Jam

2 & 4
DESSERT

Pineapple with Catalonian Cream
Homemade Cheesecake with Red Fruits

Chocolate Brownie with scoop of Vanilla Ice Cream.

L X X
INCLUDES
Bread & Water

Bottle of Rioja Crianza Red Wine or Sangria
for every 4 pax



